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 One method to mitigate the negative effects of heat stress is the 

use of specific nutritional supplements, such as Vitamin E, which acts 

as an antioxidant and plays a role in regulating the immune system. 

These supplements can enhance animal production and growth under 

high-temperature conditions, partially mitigating the damage caused 

by environmental factors. However, to date, no research has been 

conducted in our country to investigate the effect of Vitamin E on 

reducing the negative impacts of high temperatures in broiler 

chickens. Therefore, this study was conducted to examine the effects 

of different doses of Vitamin E on broiler chicks exposed to high 

environmental temperatures. The experiment was carried out at a 

private farm near the research farm of the Faculty of Agriculture, 

Baghlan University, at the end of the spring of 2020 (1399 in the local 

calendar). For this purpose, 80 newly hatched chicks were kept under 

normal environmental conditions until the fifteenth day. Afterwards, 

these chicks were completely randomly divided into two groups: 

normal temperature (25°C) and high temperature (40°C). Each group 

received four different doses of Vitamin E: 0, 100, 200, and 300 

milligrams per kilogram of dry feed. The experimental design used for 

this research was a Completely Randomized Design (CRD) with 10 

replications (n=10). In this study, traits such as the increase in body 

temperature of the chicks, weight gain, and carcass yield were 

investigated. The collected data were first entered into MS Excel 2016, 

where outliers (P < 0.05) were removed, and then transferred to 

StatView Version 5.0 software. The data were analyzed using 

Analysis of Variance (ANOVA). The means were compared based on 

the significant interaction effects of treatments using the Tukey-

Kramer Test, considering a 5% error level. 
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 چکیده  کلمات کلیدی

های  حرارت بلند، جوجه 

گوشتی، میزان تبدیل غذا  

به لاشه، میزان مصرف  

 . Eویتامین  و  خوراک   

های غذایی مانند  از مکمل  پاستفاده از گرو های کاهش تأثیر منفی تنش گرمایییکی از راه 

اکسیدان عمل کرده و در تنظیم سیستم ایمنی نقش دارد.  عنوان آنتیاست که به E ویتامین

توانند تولید و رشد حیوان را در مقابل حرارت بالا افزایش دهند و خسارات  ها میاین مکمل

ناشی از عوامل محیطی را تا حدی کاهش دهند. با این حال، تاکنون تحقیقی در شرایط کشور  

به  عزیز ویتامینمان  اثر  بررسی  درج  E منظور  منفی  اثرات  کاهش  در  حرارت  ۀبر  بالا  های 

های گوشتی انجام نگرفته است. بنابراین، این تحقیق با هدف بررسی تأثیر دوزهای مختلف  مرغ

گیرند،  های مرغ گوشتی که در معرض حرارت بالای محیطی قرار میبر روی چوچه E ویتامین

  پوهنځی های شخصی نزدیک به فارم تحقیقاتی  یکی از فارم  این تحقیق در   .اندازی شده استراه

تازه    ۀقطعه چوچ   ۸۰انجام شد. به این منظور،    ۱۳99زراعت دانشگاه بغلان در اواخر فصل بهار  

ها  از تخم برآمده تا روز پانزدهم تحت شرایط محیطی معمولی نگهداری شدند. سپس این چوچه

تقسیم شدند که   (°۴۰ی )و حرارت بالا( °۲۵) دو گروه حرارت معمولی  طور کاملاً تصادفیبه

م مواد  ادر یک کیلوگر  E گرم ویتامینمیلی  ۳۰۰و    ۲۰۰،  ۱۰۰،  ۰هر گروه چهار دوز مختلف  

طراحی تحقیق،  این  برای  استفاده  مورد  طراحی  کردند.  دریافت  غذایی  کامل  خشک  های 

حرارت بدن    ۀدر این تحقیق، صفات مختلفی مانند افزایش درج   .تکرار بود (n=10) با  تصادفی

ها مورد بررسی قرار گرفت. اطلاعات حاصل از  آن  ۀهای مرغ، افزایش وزن و بازده لاش چوچه

نرم  پس از حذف اطلاعات دورافتادهاین تحقیق ابتدا    StatView Version 5.0 افزاربه 

داده گردید.  واریانسمنتقل  تحلیل  از  استفاده  با   - Analysis of Variance) ها 

ANOVA)   صورت  ها بر اساس اثر متقابل تیمارها بهمیانگین  ۀتجزیه و تحلیل شدند. مقایس

و با   Tukey-Kramer Test ا استفاده از آزمون ب  (Significant interaction) معنادار

 . انجام شد %۵درنظرگرفتن سطح خطای 

 

https://researchsparker.edu.af/index.php/SARJ
https://researchsparker.edu.af/index.php/SARJ
mailto:hadimokhtar91@gmail.com


75 /                                                                                             ...     های گیاهسازگاری جنوتایپبررسی    

 

 

 

 مقدمه

در افغانستان از شدت گرمای تابستان سالانه خسارات هنگفت مالی را متحمل  گان پرندهصنعت پرورش 

علمی  ؛شودمی تحقیقات  فارمییاما  بتواند مشکلات  افغانستان،  که  اقلیمی  تا حدی در شرایط  را  داران 

حل    خصوصاً در ولایت بغلان، حل نماید انجام نگرفته است. بنابراین، هدف از انجام این تحقیق یافتن راه

باشد. به همین دلیل، در این تحقیق تأثیر حرارت بالای محیطی می  ۀمناسب و عملی برای مقابله با درج

  بر پارامترهای رشد و تولید از قبیل افزایش وزن در هر واحد زمان )روز/  E دوزهای مختلف ویتامین

هفته(، ضریب تبدیل غذا و دریافت بازده لاشه که    هفته(، افزایش مصرف خوراک در هر واحد زمان )روز/

 .محیطی قرار دارند، مورد بررسی قرار گرفته است یدر شرایط حرارت بالا

های گوشتی، منجر به افزایش  ثر از افزایش ظرفیت ژنتیکی چوچهأ، متگان پرندهرشد روزافزون صنعت  

جا که اکثر مناطق کشور دارای شرایط  ها به شرایط محیطی پرورش گردیده است. از آنحساسیت پرنده

های پرورش، به ویژه در تابستان، امری  باشد، بروز تنش گرمایی در سالنآب و هوایی گرم و خشک می

وجب تغییر در سیستم هورمونی شده و سبب کاهش مقاومت بدن  ناپذیر است. تنش گرمایی مُاجتناب

مرغ فاقد غدد  از طرفی، مرغ و فیل(.  ۱۳۸۱گردد )اساسی و نیلی،  زا میطیور در مقابل عوامل بیماری

  )رضا،   نمایندبخیر عمل میهای ت کنندهترین خنک عنوان مهمهای هوایی بهها و کیسهند و ششاعرقی

داری جایگاه بلندی را در لیست صادرات محصولات در برزیل  . صنعت مرغSegura, 2002)   و  ۱۳7۶

شوند. با این حال،  تولید می  یهای کم و فناوری بالای های برایلر با قیمتبه خود اختصاص داده است. مرغ

شرقی برزیل  مخصوصاً در مناطق شمال  ؛ آیدهای برایلر، برخی مشکلات پیش میدر جریان پرورش مرغ

ی  یشود. استرس گرمایی عامل عمدهها ناسازگار میکه هوا و محیط برای چندین ماه با شرایط پرورش مرغ

دهد. تأثیرات منفی آن بر افزایش  سیر تحت تأثیر قرار میهای برایلر را در مناطق گرماست که تولید مرغ

بر سودآوری صنعت  ول خوراک به گوشت، میزان بالای مرگوزن، مقدار مصرف غذا، تبدی میر و نهایتاً 

. به هنگام  (DANIEL M.N. ALBUQUERQUE et al.,2017)گذاردداری تأثیر منفی میمرغ 

  ۀرویبرد. سپس با افزایش بیکننده تبخیری بهره میتنش گرمایی، ابتدا پرنده از طریق سیستم خنک 

م مواد  زطریق میزان تولید حرارتی حاصل از متابولییابد تا بدینحرارت محیط، مصرف خوراک کاهش می

  ۀ حرارت بالا از جمل .  Segura, 2002)و    ۱۳۸۱اساسی و نیلی،  )  غذایی در دستگاه هاضمه کاهش یابد

مرغمهم رشد  بر  که  است  محیطی  عوامل  میترین  وارد  منفی  تأثیرات  گوشتی  آنهای  از  که  کند.  جا 

فاقد غدپرنده نمیاعرقی  ۀها  آسانی ند،  به  بالای محیطی  مقابل حرارت  در  را  بدن خود  توانند حرارت 

توانند از تبخیر از طریق دهن و تنها میحرارت بدن خود    ۀکنترل کنند. در نتیجه، برای کنترل درج

 .(Bahry et al., 2018; Chowdhury et al., 2012a; Ito et al., 2014) تنفس استفاده کنند

حرارت بدن،    ۀتوان به افزایش درجها میحرارت بدن پرنده  ۀ ترین مشکلات ناشی از افزایش درجاز مهم

 ;Chowdhury et al., 2017, 2015; Do et al., 2017) کاهش مصرف مواد غذایی اشاره کرد
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Eltahan et al., 2017; Han et al., 2018; Yang et al., 2016).    همچنین کاهش میزان

میر و در نهایت  وتر، افزایش میزان مرگگیری، کاهش در تولید تخم و گوشت و در حالات وخیموزن

 Adesiji et al., 2013; Smith) عوارض دیگر آن است  ۀدار از جملافزایش نقصان اقتصادی برای فارم

et al., 1995)  .فارمترین مشکلاتیبنابراین، یکی از بزرگ ی و  یداری در کشورهای حارههای مرغکه 

فعالیتتواند بر عملشوند، حرارت بالای محیطی است که میی با آن مواجه مییحارهنیمه های  کرد و 

 Bahry et al., 2017; Dou et      al., 2017; Vesco) ر منفی بگذاردها تأثیفیزیولوژیکی آن

and Gasparino, 2018)  . 

ازبینبه  تحقیقات متعدی  نامطلوب درج  بردن یا حدمنظور  تأثیرات  بالای مزمن  ۀ اقل کاهش   حرارت 

(Chronic Heat Stress) توان به مساعدساختن محیط،  این تحقیقات می  ۀ انجام شده است. از جمل

آب رژیم  در  غذاتغییرات  و  مقاومدهی  نژادهای  انتخاب  و  )متحملدهی  بالای  تر  حرارت  مقابل  در  تر( 

همچون حرارت   (Stress factors) زاعوامل تنش .(Renaudeau et al., 2012) محیطی اشاره کرد

 شودها میبالای محیطی سبب کاهش مصرف غذا، افزایش لاغری و کاهش هضم مواد مغذی در پرنده

(Donkoh, 1989; Sahin and Kucuk, 2003)دلیل داشتن حرارت بالای جسمی،  ها به.  پرنده

حساس بسیار  محیط  بالای  حرارت  مقابل  بدنادر  وزن  کاهش  موجب  امر  این  که  می  ند   شودشان 

(Geraert et al., 1996; Lara and Rostagno, 2013) ویتامین E ترین  عنوان مهمدر بدن به

شود. به همین دلیل، نتایج برخی  اکسیدان فعال موجود در بخش چربی غشاهای سلولی شناخته میآنتی

تغذی که  است  داده  نشان  اخیر  تحقیقات  ویتامینچوچه  ۀاز  بالای  مختلف  با سطوح   300-250) ها 

ppm) E های بدن در برابر تواند باعث تقویت سیستم ایمنی و همچنین حفاظت بسیاری از بافتمی

 ;Date et al., 1980) ویژه در شرایط تنش گرمایی و حتی شرایط عادی گرددفشارهای اکسیداتیو، به

Erf et al., 1996; Lin et al., 2000)  .داران کشور ما، خصوصاً در ولایت بغلان که  در نتیجه، فارم

ند، سالانه خسارات هنگفتی را از اثر حرارت بالا در فصل تابستان متحمل  ا داریهای مرغمشغول به فعالیت

  های گرم سال به توانند در ماهداران ولایت بغلان نمیها، فارمشوند. به همین دلیل، در برخی سالمی

هدف اصلی این تحقیق بررسی تأثیر    .رفتن سرمایه، کار خود را ادامه دهنددلیل تلفات بالا و ازدست

های گوشتی در شرایط تنش گرمایی است. این  کرد رشد و تولید مرغبر عمل E دوزهای مختلف ویتامین

هش اثرات منفی دمای بالای محیطی ارائه دهد و  حلی عملی و علمی برای کا  مطالعه تلاش دارد تا راه 

داری، خصوصاً در ولایت بغلان، را  های مرغوری فارماز این طریق میزان تلفات، کاهش وزن و افت بهره

کمک  گان پرنده ۀ های مدیریتی در تغذیژییتواند به بهبود استراتکاهش دهد. همچنین، این تحقیق می

های مناسب، ضررهای اقتصادی ناشی از گرمای تابستان را  کارگیری روشداران بتوانند با بهکند تا فارم

 .اقل برسانند و تولید پایدارتر و سودآورتری داشته باشند به حد

 مواد و روش تحقیق
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زراعت پوهنتون بغلان در در    یځپوهنهای شخصی نزدیک فارم تحقیقاتی  این تحقیق در یکی از فارم

انجام شد.    ، رسدمی  C°۴۰حرارت محیطی در حدود بلندتر از    ۀ که درجزمانی  ۱۳99  اواخر فصل بهار 

در  روزه  ۱۵روزه الی  ( یک Broilerهای گوشتی  )قطعه چوچه  ۸۰برای انجام این تحقیق، در مجموع  

 -C29°سوم      ۀ، هفتC31-29°دوم     ۀهفت   ، C 33-31°اول   ۀشرایط معیاری محیطی )حرارت هفت

نسبی    25 رطوبت  مرغ% ۶۰و  سپس  شد.  داده  پرورش   )( تصادفی  کاملاً  شکل  به   Completeها 

Random  در دو گروپ حرارت نورمال )(۲۵°C( و حرارت بلند )۴۰°Cتقسیم گردید  ) که هر گروپ    ند

دریافت    یدر یک کیلوگرام مواد غذای   Eگرام ویتامین  میلی  ۳۰۰و    ۲۰۰،  ۱۰۰،  ۰چهار دوز مختلف  

  . (Date, et al.,1980; Erf. et al., 1996; Lin et al 2000; Lipteim et al., 1975)  ندنمود

در معرض حرارت بلند قرار گرفته و ویتامین    ی هر سه روز به مدت سه ساعت ی به شکل دورهها  چوچه 

E  متر( جداگانه در نظر گرفته شد    ۲*۱مشخص با ابعاد )  ۀدریافت نمودند. برای هر ترتمنت یک ساح

صورت  هاین تحقیق ب  ، ترتا هر واحد تحقیق شونده به شکل انفرادی مورد بررسی قرار گیرد. به عبارت ساده

( با  Complete Random Design; CRDهای کامل تصادفی ) آزمایش فکتوریل در قالب دیزاین

ها جهت  نمودن مرغمنظور تحریک (. به۱( تکرار انجام شد. قرار جدول شماره ) n=10هشت گروپ و )

ها در حالت  ها گرفته شده، چوچهدقیقه قبل از تحقیق آب و غذا از چوچه   E ،9۰گرفتن غذا و ویتامین 

 رسی داشتند. طور کامل به آب و مواد غذایی دستها بهروزه به سر برده و در جریان تحقیق چوچه

 های ذیل مورد بررسی قرار گرفت:در این تحقیق پارامتر

 Thermalert TH-5, Physitemp Instrumentsها با گذاشتن ترمامتر )حرارت بدن چوچه .1

Inc.,USA   ۲به اندازه  ℃۰.۱±( با دقتcm دقیقه بعد از   ۱۸۰، و ۶۰در مقعد در شروع تحقیق

 گردید. ها در حرارت بلند اخذ میگذاشتن چوچه

گرام   ۰.۰۱دو مرتبه توسط ترازوی دیجیتل به حساسیت   ییچوچه هفته میزان افزایش وزن تماماً .2

 گیری گردیدند. اندازه

چوچه که وزن    ۳  هگرو  هر  پرورش طوری انجام یافت که از   ۀدریافت بازده لاشه بعد ازختم دور  .3

محیط    سپس در  هم نزدیک به اوسط بوده انتخاب گردیده و   یا   ها معادل با اوسط عمومی و نآ

 ۲۴  ههشت گرو  مجموع از   که در  است چاقوی تیز شاهرگ شان قطع گردیده    ۀفارم ذریع  دورتر از

  غرض یادداشت مقدار  دیگر  بار   ریزی شان یک شدن خونتمام  بعد از  متعاقباً  .چوچه انتخاب گردید

وزن شان یادداشت   معین قطع گردیده و  ۀپاهای شان به یک انداز  و  سر  .چوچه وزن شدند  خون هر

به همین    .شد  داشتچوچه یاد   ۀمواد زاید وزن لاش  جداسازی تماماً  رفته بعد ازروی هم.  گردید

  یادداشت گردید که در   هبه شکل جداگان  هگرو  هر  چوچه از  جگر و وزن سنگدان هر  ترتیب وزن

 ها درج گردیده است.بخش یافته
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 تحلیل و تجزیه اطلاعات

وارد شده، اطلاعات دورافتاده    MS EXCLE 2016ویر  اطلاعات حاصل از این تحقیق ابتدا به سافت

(Outliers; P < 0.05( توسط )Thompson's rejection test( حذف شده )Kobayashi and 

Pillai, 2013به سافت و سپس  مواد    StatView Version 5.0ویر  (  اخذ  انتقال صورت گرفت. 

بدن چوچه از  غذایی و حرارت  استفاده  با   Repeated Measures Factorial Three-Wayها 

Analysis of Variance (ANOVA)     با درنظرداشت حرارت، زمان و تریتمنت تحلیل و تجزیه

حالی در  گرفت.  توسط  صورت  پارامترها  دیگر  و    two-way ANOVAکه  حرارت  درنظرداشت  با 

اندازه مقایستریتمنت  گردید.  تریتمنتاوسط  ۀ گیری  متقابل  اثر  موجودیت  بنابر  مها  شکل  به  ثر ؤها 

(Significant interaction  روش از  استفاده   )Tukey-Kramer test    درنظرداشت خطا    %۵با 

 انجام شد. 
 روش تحقیق  ۀفشرد .1جدول 

1 
حرارت  
نرمال 
۲۵℃ 

1۰ =N )غذا )کنترول در حرارت نورمال 

1۰ =N 1000  گرام ویتامین  میلیE  در یک کیلوگرام غذا 

1۰ =N 200 گرام ویتامین میلیE در یک لیتر آب 

1۰ =N 300 گرام ویتامین میلیE  در یک کیلوگرام غذا 

۲ 
  بلندحرارت 
۴۰℃ 

1۰ =N  )غذا )کنترول در حرارت بلند 

1۰ =N 100 گرام ویتامین میلیE  در یک کیلوگرام غذا 

1۰ =N 200 گرام ویتامین میلیE  در یک کیلوگرام غذا 

1۰ =N 300 گرام ویتامین میلیE  در یک کیلوگرام غذا 

 هایافته

 ( فکتور  دو  دارای  تحقیق  حرارتیاین  )درجۀ  به  شامل  Tکه  است.  شده  داده  نشان   )T1   (۲۵    درجه

( نشان داده شده  Vکه به )   Eباشد. همچنان ویتامین  درجه سانتی گراد( می  ۴۰)  T2گراد( و  سانتی

بر   Eگرام ویتامین میلی V2 (۱۰۰بر کیلوگرام مواد غذایی(،  Eگرام ویتامین میلی ۰) V1است، شامل 

گرام  میلی  V4  (۳۰۰ بر کیلوگرام مواد غذایی( و    E گرام ویتامینمیلی  ۲۰۰)  V3کیلوگرام مواد غذایی(،  

باشد. روی این ملحوظ با درنظرداشت درجۀ حرارت و دوزهای  بر کیلوگرام مواد غذایی( می  Eویتامین  

 ,T2V4, T2V3, T2V2)گریم.ترکیب را با ترتیب ذیل در نظر می  ۸در تحقیق حاضر  E ویتامین  

T2V1, T1V4, T1V3, T1V2, T1V1:با دوزهای ذیل بالترتیب ) 

T۱V۱=۰.۰۰  mg Vit-E /liter+۲۵⁰C   

T۱V۲= ۱۰۰mg Vit-E /liter+۲۵⁰C   

T۱V۳= ۲۰۰mg Vit-E /liter+۲۵⁰C   

T۱V۴= ۳۰۰mg Vit-E /liter+۲۵⁰C   

T۲V۱= ۰.۰۰ mg Vit-E /lite۴۰⁰  + C 
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T۲V۲= ۱۰۰ mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C 

 T۲V۳= ۲۰۰ mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C 

T۲V۴= ۳۰۰ mg Vit-E /liter+۴۰⁰C 

و درجۀ حرارت بالای افزایش    Eدر این تحقیق سعی بر آن شده است تا تأثیر مقادیر مختلف ویتامین  

ها در  های گوشتی، اخذ مواد غذایی، میزان تبدیل غذا به گوشت، درجۀ حرارت مقعدی چوچهوزن جوجه

ها بعد از ختم دورۀ  های گوشتی و نیز لاش قابل استفادۀ مرغمرغ ومیر چوچهجریان تحقیق، میزان مرگ

 گردد: ها ذیلاً توضیح میها و گرافتحقیق مورد مطالعه قرار گرفت که شرح آن در جدول

 هابالای افزایش وزن جوجه  Eتأثیر درجۀ حرارت و ویتامین 

روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین    ۲۸های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش وزن چوچه

گراد(  درجه سانتی  ۲۵) T1( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۱۱۲۵.۴۳+۳۲۳.۲9طور اوسط )وزن آن به

روز قابل ملاحظه   ۲۸های گوشتی در مدت  بالای افزایش وزن چوچه  Eباشد. همچنان تأثیر ویتامین  می

به آن  وزن  بالاترین  که  )بوده  اوسط  ترتمنت  ۳۳۶.97±۱۱۲۴.9۵طور  به  مربوط  که  است   )T1V  

(C⁰۰۰۲۵+E /liter-mg Vit۰.۰۰می ) .باشد 

روز    ۲۸های گوشتی در مدت  بالای وزن چوچه  Eصورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  به

  روز ۳۵های گوشتی در مدت تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش وزن چوچه -۲قابل ملاحظه نبوده است. 

باشد که مربوط به ( گرام می۶99.۱۵±۱۸۳۵.۴۸طور اوسط )قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن آن به

سانتی  T1  (۲۵ترتمنت   ویتامین  درجه  تأثیر  همچنان  است.  چوچه   Eگراد(  وزن  افزایش  های  بالای 

صورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  روز قابل ملاحظه نبوده است. به  ۳۵گوشتی در مدت  

E  طور اوسط  روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن آن به  ۳۵های گوشتی در مدت  بالای وزن چوچه

T1V3  (C⁰۰۰۲۵+E /liter-mg Vit۲۰۰ )( گرام بوده که مربوط به ترتمنت    ۱9۳9.7۰±۶۸.9۰)

 باشد. می

روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین    ۴۲های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش وزن چوچه

گراد(  درجه سانتی  ۲۵)  T1( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۸۲۵.۶۱±۲۵۳9.۶۰طور اوسط )وزن آن به

روز قابل ملاحظه   ۴۲های گوشتی در مدت  بالای افزایش وزن چوچه  Eباشد. همچنان تأثیر ویتامین  می

های گوشتی در  بالای وزن چوچه  Eصورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  نبوده است. به

( گرام بوده که  97.۱۳±۲7۰۴.9۰طور اوسط )روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن آن به  ۴۲مدت  

 باشد.میT1V3 (C⁰۰۰۲۵+E /liter-mg Vit۲۰۰ )مربوط به ترتمنت 
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گراد  درجه سانتی  ۴۰در افزایش وزن در حرارت    Eدهد که ویتامین  نتایج حاصله از تحقیق نشان می

چوچه و  نداشته  نقش  )هاییکدام  بلند  حرارت  در  سانتی  ۴۰که  به  درجه  نسبت  گرفتند،  قرار  گراد( 

 اند.تری داشتهگراد( پرورش یافتند، وزن کمدرجه سانتی ۲۵که در درجۀ حرارت نورمال )هاییچوچه 

 های گوشتی بالای افزایش وزن جوجه  E( تأثیر درجۀ حرارت و ویتامین ۲جدول )
 تریتمنت  وزن چوچه )گرام( 

روز ۴۲ روز ۳۵  روز ۲۸    

 (Tدرجه حرارت )

 T1 گراددرجه سانتی ۲۵ 11۲۵.۴۳ 1۸۳۵.۴۸ ۲۵۳۹.۶۰

 T2 گراددرجه سانتی ۴۰ 1۰۳۹.۴۰ 1۶۸۸.۴۰ ۲۲۸۳.۶۵

S S S F-test (p=0.05) 

(±خطای معیاری ) ۳۲۳.۲۹ ۶۹۹.1۵ ۸۲۵.۶1  

 ( Vویتامین ای )

۲۴۳۸.۷۰ 1۷۷۵.1۰ 11۲۴.۹۵ ۰.۰۰ mg Vit-E /liter V1 

۲۳۸۷.۵۰ 1۸۰۴.۴۰ 111۵.۶۰ 1۰۰ mg Vit-E /liter V2 

۲۳۷۹.1۰ 1۷۰۲.۲۵ ۹۸۳.۵۵ ۲۰۰ mg Vit-E /liter V3 

۲۴۴1.۲۰ 1۷۶۶.۰۰ 11۰۵.۵۵ ۳۰۰ mg Vit-E /liter V4 

NS NS S F-test (p=0.05) 

(±خطای معیاری ) ۳۳۶.۹۷ ۴۸۷.۲1 ۶۸۶.۷۸  

 ( T×Vاثر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین ای )

۲۴۸۴.۷۰ 1۷۵۷.۲۰ 11۵1.۷۰ ۰.۰۰mg Vit-E /liter+۲۵⁰C T1V1 

۲۴۲۶.۲۰ 1۸1۶.۷۰ 11۲۳.۵۰   1۰۰mg Vit-E /liter+۲۵⁰C T1V2 

۲۷۰۴.۹۰ 1۹۳۹.۷۰ 11۰۴.۹۰ ۲۰۰mgVit-E /liter+۲۵⁰C T1V3 

۲۵۴۲.۶۰ 1۸۲۸.۳۰ 11۲1.۶۰   ۳۰۰mg  Vit-E /liter+۲۵⁰C T1V4 

۲۳۹۲.۷۰ 1۷۹۳.۰۰ 1۰۹۸.۲۰ ۰.۰۰mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C T2V1 

۲۳۴۸.۸۰ 1۷۹۲.1۰ 11۰۷.۷۰ 1۰۰mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C T2V2 

۲۰۵۳.۳۰ 1۴۶۴.۸۰ ۸۶۲.۲۰ ۲۰۰mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C T2V3 

۲۳۳۹.۸۰ 1۷۰۳.۷۰ 1۰۸۹.۵۰ ۳۰۰mg Vit-E /liter۴۰⁰  +C T2V4 

S S NS F-test (p=0.05) 

(±خطای معیاری ) ۴۷.۶۵ ۶۸.۹۰ ۹۷.1۳  

 های گوشتی بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه Eتأثیر درجۀ حرارت و ویتامین 

 شود:( دیده می۱که از شکل )طوری

ساعت قابل ملاحظه   ۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه

بالاترین درجۀ حرارت آن به به ( درجه سانتی۰.79±۴۱.۰۶طور اوسط )بوده که  بوده که مربوط  گراد 

بالای افزایش درجۀ حرارت بدن    Eباشد. همچنان تأثیر ویتامین  گراد( میدرجه سانتی  ۴۰)  T2ترتمنت  

صورت عموم  تأثیر متقابل درجۀ حرارت  نبوده است. به  گوشتی در مدت ساعت قابل ملاحظههای چوچه 
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ساعت قابل ملاحظه نبوده    ۱های گوشتی در مدت  بالای افزایش درجۀ حررت بدن چوچه  Eبا ویتامین  

 است. 

ساعت قابل ملاحظه   ۳های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه

بالاترین درجۀ حرارت آن به به ( درجه سانتی۲.۱۵±۴۱.۱۲طور اوسط )بوده که  بوده که مربوط  گراد 

 باشد. درجه سانتی گراد( می ۴۰)  T2ترتمنت 

ساعت قابل    ۳های گوشتی در مدت  بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه  Eهمچنان تأثیر ویتامین  

بالای افزایش درجۀ حرارت    Eصورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  ملاحظه نبوده است. به 

طور اوسط  ساعت قابل ملاحظه بوده که بالاترین درجۀ حرارت آن به  ۳های گوشتی در مدت  بدن چوچه

  .باشد( میC ⁰۴۰  +E /liter-mg Vit۰.۰۰)  T2V1( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۴۱.۵۳±۰.۱۲)

ها نیز افزایش  نتایج حاصله از تحقیق نشان داد که با افزایش درجۀ حرارت محیط درجۀ حرارت بدن مرغ

 ها مؤثر نبوده است.ارتباط دوزهای ویتامین »ای« در امر کاهش درجۀ حرارت مقعدی مرغیافته و درین  

 ۱هکا در  مرغجرارت بکدن جوجکه  ۀبکالای درجک   Eتکأثیر مقکادیر مختلف ویتکامین    ۀ: مقکایسککک   ۱شکککککل  

 ساعت ۳ساعت و  

هأای  بأالای وزن زنأده، لاش بأابأل اسأأت أاده و وزن هون چوچأه  Eتأأثیر درجأۀ حرارت و ویتأامین  

 گوشتی 

روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین    ۲۱های گوشتی در مدت  مرغ تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن زندۀ چوچه

به به ترتمنت  ۲۴۲.۶۰±۲۶۸۶.۵۴طور اوسط )اخذ مواد غذایی  بوده که مربوط  درجه    T1   (۲۵( گرام 

روز   ۲۱های گوشتی در مدت مرغ بالای وزن زندۀ چوچه Eباشد. همچنان تأثیر ویتامین گراد( میسانتی

به آن  بالاترین  که  بوده  ملاحظه  )قابل  اوسط  به ۲۵9.۲۰±۲۶۵۳.۱7طور  مربوط  که  بوده  گرام   )

 باشد.( میmg Vit-E /liter۲۰۰)   V3ترتمنت

بالای میزان تبدیل غذا به گوشت قابل    Eرفته تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  صورت عموم همبه

 ملاحظه نبوده است.
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روز قابل ملاحظه بوده    ۲۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن لاش قابل استفادۀ چوچه

( گرام بوده که  ۲۰۰.۲۶±۱7۸۵.7۵طور اوسط )های گوشتی بهکه بالاترین وزن لاش قابل استفادۀ چوچه

بالای وزن لاش قابل    Eدرجه سانتی گراد( است. همچنان تأثیر ویتامین    ۲۵)  T1مربوط به ترتمنت  

چوچه مدت  استفادۀ  در  گوشتی  به  ۲۱های  آن  وزن  بالاترین  که  بوده  ملاحظه  قابل  اوسط  روز  طور 

ترتمنت ۱7۶۲.9۲±۲۱9.۱۰) به  مربوط  که  بوده  گرام   )V4   (mg Vit-E /liter۳۰۰می باشد.  ( 

های گوشتی  بالای وزن لاش قابل استفادۀ چوچه  Eصورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  به

 قابل ملاحظه نبوده است.  ۲۱در مدت 

روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین    ۲۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن خون چوچه

  T1( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۳۸.۰۸±۱۵۰.79طور اوسط )های گوشتی بهوزن خون در چوچه

 گراد( است.درجه سانتی ۲۵)

های گوشتی در تحقیق حاضر قابل ملاحظه نبوده است.  بالای وزن خون چوچه  Eهمچنان تأثیر ویتامین  

ویتامین  به با  حرارت  درجۀ  متقابل  تأثیر  عموم  ذریعۀ    Eصورت  گوشت  به  غذا  تبدیل  میزان  بالای 

قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن خون در چوچهچوچه  های گوشتی  های گوشتی در تحقیق حاضر 

)به اوسط  ترتمنت  ۲۵.۳9±۱۸7.۵۰طور  به  مربوط  که  بوده  گرام   )T2V4  (C ⁰۴۰  +E -mg Vit

/liter۳۰۰باشد. ( می 

نشان می تحقیق  از  مرغنتایج حاصله  زندۀ  وزن  کاهش  که درجۀ حرارت در  ویتامین  دهد  و  در    Eها 

بوده، همچنان درجۀ حرارت بالای وزن لاش چوچهافزایش وزن چوچه تأثیر های گوشتی مؤثر  نیز  ها 

ها نیز شده است. به همین منوال افزایش  باعث افزایش وزن لاش مرغ  Eکه ویتامین  منفی داشته در حالی

باعث افزایش مقدار خون شده    Eدرجۀ حرارت باعث کاهش مقدار خون و تأثیر متقابل حرارت و ویتامین  

 است.

 

 های گوشتی مرغزنده، لاش و خون جوجه بالای وزن E: تأثیر درجۀ حرارت و ویتامین  ۳جدول 

 تریتمنت وزن چوچه )گرام( 

  از کشتار قبل زنده وزن  وزن لاش قابل استفاده  وزن خون

 ( Tدرجه حرارت )

 T1 گراد درجه سانتی ۲۵ ۲۶۸۶.۵۴ 1۷۸۵.۷۵ 1۵۰.۷۹

 T2 گراد درجه سانتی ۴۰ ۲۳1۹.۵۰ 1۵۴۲.۵۸ 1۳۵.۴۶

S S S F-test (p=0.05) 

 ( ±خطای معیاری ) ۲۴۲.۶۰ ۲۰۰.۲۶ ۳۸.۰۸

 ( Vویتامین ای ) 
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1۴1.۸۳ 1۵۸1.۹۲ ۲۳۴۸.۵۸ ۰.۰۰ mg Vit-E /liter V1 

1۳۲.1۷ 1۶۰۹.۸۳ ۲۴۵۰.1۷ 1۰۰ mg Vit-E /liter V2 

1۵۰.۹۲ 1۷۰۲.۰۰ ۲۶۵۳.1۷ ۲۰۰ mg Vit-E /liter V3 

1۴۷.۵۷ 1۷۶۲.۹۲ ۲۵۶۰.1۷ ۳۰۰ mg Vit-E /liter V4 

NS S S F-test (p=0.05) 

 ( ±خطای معیاری ) ۲۵۹.۲۰ ۲1۹.1۰ ۲۷.۰1

 ( T×Vاثر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین ای )

1۳۷.۵۰ 1۶۳۸.۰۰ ۲۴۶۵.۸۳ ۰.۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V1 

1۳۴.۸۳ 1۷1۵.۵۰ ۲۵۸۷.۰۰ 1۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V2 

1۶۹.1۷ 1۸۴1.۳۳ ۲۸۸۵.1۷ ۲۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V3 

1۶1.۶۷ 1۹۴۸.1۷ ۲۸۰۸.1۷ ۰.۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V4 

1۴۶.1۷ 1۵۲۵.۸۳ ۲۲۳1.۳۳ ۰.۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V1 

1۲۹.۵۰ 1۵۰۴.1۷ ۲۳1۳.۳۳ 1۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V2 

1۳۲.۶۷ 1۵۶۲.۶۷ ۲۴۲1.1۷ ۲۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V3 

1۸۷.۵۰ 1۵۷۷.۶۷ ۲۳1۲.1۷ ۳۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V4 

S NS NS F-test (p=0.05) 

 ( ±خطای معیاری ) ۶1.۰۹ ۵1.۶۴ ۲۵.۳۹

 های گوشتیدان، جگر و پاهای چوچهبالای وزن سنگ Eتأثیر درجۀ حرارت و ویتامین 

های گوشتی قابل ملاحظه بوده که بالاترین اخذ مواد  مرغ دان چوچهتأثیر درجۀ حرارت بالای وزن سنگ 

به )غذایی  اوسط  ترتمنت  ۱۰.۲9±۳۸.۸۳طور  به  مربوط  که  بوده  گرام   )T1  (۲۵  سانتی گراد(  درجه 

روز قابل    ۲۱های گوشتی در مدت  مرغ دان چوچهبالای وزن سنگ   Eباشد. همچنان تأثیر ویتامین  می

 V4      (mg ( گرام بوده که مربوط به ترتمنت7.۶۸±۳9.۵۰طور اوسط )ملاحظه بوده که بالاترین آن به

Vit-E /liter۳۰۰می به(  ویتامین  باشد.  با  حرارت  درجۀ  متقابل  تأثیر  عموم  وزن    Eصورت  بالای 

سنگ سنگ  وزن  بالاترین  که  بوده  ملاحظه  قابل  چوچهدان  در  بهدان  گوشتی  اوسط  های  طور 

باشد.  ( میC⁰۰۰۲۵+E /liter-mg Vit۲۰۰)  T1V3( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۴۳.۱7±۱.۸۱)

قابل ملاحظه بوده که بالاترین روز    ۲۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن جگر چوچه -۲

  T1  (۲۵( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۲۴.۸۶±۶9.۳۳طور اوسط )های گوشتی بهوزن جگر چوچه

روز    ۲۱های گوشتی در مدت  بالای وزن جگر چوچه  Eگراد( است. همچنان تأثیر ویتامین  درجه سانتی

به آن  وزن  بالاترین  که  بوده  ملاحظه  )قابل  اوسط  به ۱۵.۰۶±۶9.۶7طور  مربوط  که  بوده  گرام   )

صورت عموم تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  باشد. به ( میmg Vit-E /liter۳۰۰)      V4ترتمنت

E   بالاترین وزن سنگ بوده که  قابل ملاحظه  بهدان در چوچهبالای وزن جگر  طور اوسط  های گوشتی 

ترتمنت  ±۳.۵۵  ۸۰.۰۰) به  مربوط  که  بوده  گرام   )T1V3  (C⁰۰۰۲۵+E /liter-mg Vit۲۰۰ )

 باشد. می

روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین    ۲۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن پاهای چوچه

  T1  (۲۵( گرام بوده که مربوط به ترتمنت  ۱۶.۳۰±9۵.۳۳طور اوسط )های گوشتی بهوزن پاها در چوچه
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های گوشتی در تحقیق حاضر  بالای وزن پاهای چوچه  Eگراد( است. همچنان تأثیر ویتامین  درجه سانتی

بالای وزن    Eرفته تأثیر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین  صورت عموم همقابل ملاحظه نبوده است. به

های گوشتی  های گوشتی در تحقیق حاضر قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن پا در چوچهپاهای چوچه

)به اوسط  ترتمنت  ۳.۳۳±۱۰۱.۰۰طور  به  مربوط  که  بوده  گرام   )T1V4  (C⁰۰۰۲۵E -mg Vit

/liter+۳۰۰باشد. ( می 

 های گوشتی دان، جگر و پاهای جوجهبالای وزن سنگ  E: تأثیر درجۀ حرارت و ویتامین  ۴جدول 
 تریتمنت  وزن چوچه )گرام( 

  سنگدان جگر  وزن پا 

 (Tدرجۀ حرارت )

 T1 گراددرجه سانتی ۲۵ ۳۸.۸۳ ۶۹.۳۳ ۹۵.۳۳

 T2 گراددرجه سانتی ۴۰ ۳۳.۵۸ ۶۰.۳۳ ۸1.۸۸

S S S F-test (p=0.05) 

 (±خطای معیاری ) 1۰.۲۹ ۲۴.۸۶ 1۶.۳۰

 (p=0.05تفاوت بحرانی ) ۲.۶1 ۵.11 ۴.۷۹

 ( Vویتامین ای )

۸۷.۸۳ ۶۳.۵۰ ۳۴.۸۳ ۰.۰۰ mg Vit-E /liter V1 

۸۷.۵۰ ۵۸.۷۵ ۳۳.۸۳ 1۰۰ mg Vit-E /liter V2 

۸۷.۵۰ ۶۷.۴۲ ۳۶.۶۷ ۲۰۰ mg Vit-E /liter V3 

۹1.۵۸ ۶۹.۶۷ ۳۹.۵۰ ۳۰۰ mg Vit-E /liter V4 

NS S S F-test (p=0.05) 

 (±خطای معیاری ) ۷.۶۸ 1۵.۰۶ 1۴.1۲

 ( T×Vاثر متقابل درجۀ حرارت با ویتامین ای )

۹۲.۸۳ ۶۳.۳۳ ۳۶.۶۷ ۰.۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V1 

۸۸.۸۳ ۵۶.۸۳ ۳۴.1۷ 1۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V2 

۹۸.۶۷ ۸۰.۰۰ ۴۳.1۷ ۲۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V3 

1۰1.۰۰ ۷۷.1۷ ۴۲.۳۳ ۰.۰۰+E /liter-mg Vit۲۵C⁰ T1V4 

۸۲.۸۳ ۶۳.۶۷ ۳۴.۰۰ ۰.۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V1 

۸۶.1۷ ۶۰.۶۷ ۳۳.۵۰ 1۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V2 

۷۶.۳۳ ۵۴.۸۳ ۳۰.1۷ ۲۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V3 

۸۲.1۷ ۶۲.1۷ ۳۶.۶۷ ۳۰۰E /liter-mg Vit  +⁰۴۰C T2V4 

S S S F-test (p=0.05) 

 (±خطای معیاری ) 1.۸1 ۳.۵۵ ۳.۳۳

 های گوشتی ومیر چوچهبالای میزان مرگ  Eتأثیر درجۀ حرارت و ویتامین 

گرام ویتامین ای  ( میلی۰که )تر بوده است؛ یعنی گروپیدرجه بیش  ۴۰ها در گروپ  ومیر چوچه مرگ

یعنی   تحقیق  دورۀ  طول  در  نموده  مجموع    ۴روز    ۲۱دریافت  در  است.  داده  از دست  را  خود  چوچه 

 ها با افزایش درجۀ حرارت تلف گردیده است. فیصد آن ۴۰های شامل گروپ صفر چوچه 

ومیر ها تأثیر مثبت داشته و از مرگمعنی است که ویتامین »ای« بالای سیستم معافیت چوچه این بدین

 ها جلوگیری نموده است.آن
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 های تحت تحقیق ها در گروپ:  میزان مرگومیر جوجه۵جدول

 مجموع تلفات ۴۲ ۳۵ ۲۸ دوزهای ویتامین ای  ترتمنت

درجه  ۲۵
 گرادسانتی

T1V1 ۰ ۰ 1 1 

T1V2 ۰ ۰ ۰ ۰ 

T1V3   ۰ ۰ 

T1V4 ۰ ۰ ۰ ۰ 

درجه  ۴۰
 گرادسانتی

T2V1 1 ۲ 1 ۴ 

T2V2 ۰ ۰ 1 1 

T2V3 ۰  ۰ ۰ 

T2V4 ۰ ۰ ۰ ۰ 

 گیریبحث و نتیجه

ساعت قابل ملاحظه   ۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه

بالاترین درجۀ حرارت آن به به ( درجه سانتی۰.79±۴۱.۰۶طور اوسط )بوده که  بوده که مربوط  گراد 

 باشد.  گراد( میدرجه سانتی ۴۰)  T2ترتمنت 

ساعت قابل ملاحظه   ۳های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای افزایش درجۀ حرارت بدن چوچه

( درجه سانتی گراد بوده که مربوط به ۲.۱۵±۴۱.۱۲طور اوسط )بوده که بالاترین درجۀ حرارت آن به

 باشد. گراد( میدرجه سانتی ۴۰)  T2ترتمنت 

ها کدام  در کاهش درجۀ حرارت  بدن مرغ  Eهای تحقیق حاضر نشان داد که ویتامین  همچنان یافته

که  هاییگراد( قرار گرفتند نسبت به چوچهدرجه سانتی  ۴۰که در حرارت بلند )ییهانقش نداشته و چوچه

اند؛ یعنی با افزایش  تری داشتهگراد( پرورش یافتند، وزن کمدرجه سانتی  ۲۵در درجۀ حرارت نورمال )

ها نیز افزایش یافته که درین قسمت استفاده از دوزهای مختلف  درجۀ حرارت، درجۀ حرارت بدن مرغ

خوانی دارد که  های برخی از محققان همهای تحقیق حاضر با گزارشکارساز نبوده است. یافته  Eویتامین  

 ها اشاره نمود:توان به بعضی از آناز جمله می

کنند  ها کوشش میتحت استرس گرما مرغ(  ۲۰۱۳)  در سال   (Lara and Rostagno)قرار گزارش  

ها مقدار اخذ و مصرف مرغ  یماندن توافق کنند. در تحت استرس گرماکه با شرایط سخت برای زنده

کشند. میزان تنفس  خوابند و دراز میکنند و میب مصرف میآتر اوقات  کنند و بیشخوراکه را کم می

کنند تا باشد که گرمی بدن را به محیط انتقال بدهد و بدن خود  های خود را دراز میگردد و بالزیاد می

می بلند  حجرات  در  شحم  پراکسیدیشن  شرایط  چنین  در  نمایند.  سرد  جمعرا  باعث  که  شدن  رود 

شود و یا شدت گرما   که مدت گرما زیادزمانی. شودها میهای آزاد و عدم توازن انتی اوکسیدانترادیکال

برود انتییظرف   ،بلند  میت  زیاد  توان  حد  از  بدن  فعالیتاوکسیدانت  فلج  باعث  که  حجروی  شود  های 
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. از طرفی، نتایج تحقیق حاضر نشان داد که  شودهای تولید میشود که در نتیجه سبب کاهش فعالیتمی

های گوشتی شده که این امر  مرغبالارفتن درجۀ حرارت محیط باعث بالایرفتن درجۀ حرارت بدن چوچه

یکی از  (  ۲۰۱7و همکاران )  Bahryگزارش    بنابرگردد.  های مرغداری میمنتج به کاهش تولیدات فارم

شوند،  ی با آن مواجه میی حارهی و نیمهیداری در کشورهای حارههای مرغکه فارمترین مشکلاتیبزرگ

 .ها تأثیر منفی بگذاردهای فیزیولوژیکی آنکرد و فعالیتتواند بر عملحرارت بالای محیطی است که می

ها و  بالای وزن لاش مرغ   Eویتامین  از طرف دیگر، نتایج تحقیقات نشان داد که استعمال دوز مناسب  

های  مرغ توان حاصل مطلوب از چوچهها مؤثر بوده و با استعمال این مکمله در موسم گرما میوزن زندۀ آن

هم افزایش درجۀ حرارت باعث کاهش خوراک و تغییرات فزیولوژیکی در  گوشتی به دست آورد؛ اما با آن

های تحقیق حاضر نشان داد که  گردد؛ زیرا یافتهها نیز میها شده که منتج به کاهش وزن بدن آنمرغ 

روز قابل ملاحظه بوده    ۲۱های گوشتی در مدت  تأثیر درجۀ حرارت بالای وزن لاش قابل استفادۀ چوچه

( گرام بوده که مربوط به ۱7۸۵.7۵اوسط )  طورهای گوشتی بهکه بالاترین وزن لاش قابل استفادۀ چوچه

سانتی  T1  (۲۵ترتمنت   ویتامین  درجه  تأثیر  همچنان  است.  استفادۀ    Eگراد(  قابل  وزن لاش  بالای 

( ± ۱7۶۲.9۲طور اوسط )روز قابل ملاحظه بوده که بالاترین وزن آن به   ۲۱های گوشتی در مدت  چوچه 

های تحقیق حاضر  باشد. بناءً یافته( میmg Vit-E /liter۳۰۰)     V4گرام بوده که مربوط به ترتمنت 

های گوشتی  مطابقت و همخوانی  بالای وزن چوچهE های بعضی از محققان پیرامون تأثیر ویتامین  با یافته

که   آبدارد  رژیم  در  تغییرات  محیط،  مقاوممساعدساختن  نژادهای  انتخاب  و  غذادهی  و  تر  دهی 

زا  (. عوامل تنشRenaudeau et al., 2012تر( در مقابل حرارت بلند محیطی اشاره کرد ))متحمل

(Stress factors  همچون حرارت بلند محیطی سبب کاهش اخذ غذا، افزایش لاغری و کاهش هضم )

ها به دلیل  (. پرندهDonkoh, 1989; Sahin and Kucuk, 2003شود )ها میمواد مغذی در پرنده

ند که این امر سبب کاهش وزن  اداشتن حرارت بلند جسمی، در مقابل حرارت بلند محیط بسیار حساس

می شان  )بدن  و    ,Geraert et al., 1996; Lara and Rostagno, 2013  .)Habibianشود 

صورت  هبود نشان داد که استرس گرما ب  کرده ( در یک تحقیق که بالای برایلرها اجرا  ۲۰۱۳)همکاران  

،  E (۰نمودن سه مقدار متفاوت ویتامین گراد و علاوهدرجه سانتی ۳7الی  ۲۳.9حرارت  ۀدورانی با درج

گرام/ کیلوگرام( میزان  میلی  ۱.۰،  ۰.۵،  ۰گرام/ کیلوگرام( و سه مقدار مختلف سلینیم ) میلی  ۲۵۰،  ۱۲۵

حرارت بلند مواجد شدند.    ۀکه به درجاخذ وزن، اخذ خوراکه و تبدیل خوراکه کاهش پیدا کرد، زمانی

ویتامین   و  سلینیم  نداشت  Eمقدارهای  تأثیر  غذا  اخذ  و  وزن  گرفتن  حالی  ؛بالای  مقدار  در   ۱۲۵که 

های مرغ.  گی گردیدهروز۴9ل خوراکه به وزن بدن در  یسبب بهترشدن تبد  Eگرام/ گرام ویتامین  میلی

درصد در مصرف خوراک    ۲۴گی  ههفت  ۶گراد قرار گرفتند، الی  رجه سانتید  ۳۲گوشتی که در معرض  

برد. تبخیری بهره می  ۀکنندبه هنگام تنش گرمایی، ابتدا پرنده از طریق سیستم خنک   کاهش نشان دادند.

یابد تا بدین طریق میزان تولید حرارتی  حرارت محیط، مصرف خوراک کاهش می  ۀ رویسپس با افزایش بی

 ,Segura)و  ۱۳۸۱اساسی و نیلی،  (   م مواد غذایی در دستگاه هاضمه کاهش یابدزحاصل از متابولی
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های گوشتی تأثیرات منفی  ترین عوامل محیطی است که بر رشد مرغحرارت بالا از جمله مهم.  2002

توانند حرارت بدن خود را در مقابل حرارت  ند، نمیاعرقی  ۀ ها فاقد غدجا که پرندهکند. از آنوارد می

توانند از  حرارت بدن خود تنها می  ۀبالای محیطی به آسانی کنترل کنند. در نتیجه، برای کنترل درج

 ;Bahry et al., 2018; Chowdhury et al., 2012a) تبخیر از طریق دهن و تنفس استفاده کنند

Ito et al., 2014). 

های گوشتی در موجودیت درجۀ حرارت بالا نشان  مرغمیر چوچه ودر قسمت مرگ  نتایج تحقیق حاضر

از مرغ بودند، در طول دورۀ تحقیق  داد که گروپی  ومیر درصد مرگ  ۴۰ها که ویتامین دریافت نکرده 

ها  های تحت تحقیق که ویتامین دریافت کرده بودند، میزان تلفات آنکه سایر گروپاند؛ در حالیداشته

تواند در موسم گرما باعث کاهش  میE های ویتامین  کم نشان داده شده است. بنابراین، استفاده از مکمله

مرگ چوچهومیزان  فارممیر  در  گوشتی  مرغهای  یافتههای  گردد.  گزارش  داری  با  حاضر  تحقیق  های 

های  ید مرغاسترس گرمی عامل عمده است که تولتعدادی از محققان درین ارتباط همخوانی دارد که  

دهد. تأثیرات منفی بالای اخذ وزن، مقدار مصرف غذا،  سیر تحت تأثیر قرار میبرایلر را در مناطق گرم

داری تأثیر منفی  مرغ خره بالای سوداوری صنعت لآامیر و بوتبدیل خوراکه به گوشت و میزان بالای مرگ

گیری، کاهش  کاهش میزان وزن  درجۀ حرارت بالا باعث (.  Quinteiro-Filho et al. 2010گذارد )می

میر و در نهایت افزایش نقصان اقتصادی  وتر، افزایش میزان مرگدر تولید تخم و گوشت و در حالات وخیم

 .(Adesiji et al., 2013; Smith et al., 1995)گردد  میدار برای فارم
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 هاس ارش

آب ورودی از    درجۀ حرارت شود  آب نیز بر مصرف آب و خوراک اثر دارد. توصیه می  درجۀ حرارت  ✓

 گراد باشد.  درجه سانتی ۱۴ - ۱۰ مخزن بین

رسی  تواند در دستازای هر پرنده می  یافته بکهخوری اختصاصهخوری و یا فضای دان هتعداد دان ✓

رو باید متناسب به تعداد طیور در نظر ازینکرد شود.  اثر بگکذارد و سکبب بهبود عمله  پرنده به دان

اختصاص فضکای انکدک و اسکتفاده از لکوازم نامناسب سبب افزایش تراکم پرنده در  گرفته شود.  

 نهایت کاهش ضریب تبدیل غذایی شود.   خوراک و در  خوری و پِرت زیادهکنار دان

ها  ها باید در ترکیب جیره آنمرغ میر چوچهوخاطر جلوگیری از میزان بالای مرگدر موسم گرما به ✓

 گردد. توصیه میE های غذایی چون ویتامین استفاده از مکمله
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